
Réveillon
OCEANIA PARK HOTEL - PRAIA DOS INGLESES

Cardápio de

ENTRADAS (21h às 22h)
• Charcutaria: presunto Parma, copa, salame milanes, 
lombo canadense
• Queijos: gorgonzola, provolone, parmesão, queijo
colonial temperado
• Queijo Brie, frutas e mel. (1 favo)
• Patês: patê de tomate seco, patê de salmão, Caponata, • Patês: patê de tomate seco, patê de salmão, Caponata, 
Hommus tahine
• Pães, torradas, crostata, Grissinis

• Mesa de frutas:
Kiwi, Maçã, Melancia, Abacaxi, Morango, Uvas, Pêssego, 
Romã, Ameixa, Pera, Melão Orange, carambola, 
nêsperas, caju, pitaya.
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SALADAS (22h às 00h)
• Salada de folhas nobres com castanhas tostadas, gor-
gonzola, pera grelhada e emulsão de Chianti
• Salada de maçã, alho poró, salsão, uva verde e nozes
• Salada de grãos e favas
• Salada de beterraba com laranja, alcaparras e hortelã

ACOMPANHAMENTOS
• Arroz branco
• Risoto de linguica artesanal defumada, rúcula e queijo 
serra da canastra
• Lentilha do chef
• Mil folhas de batatas
• Caneloni de salmão ao molho holandaise e etretat
• Farfalle a Putanesca• Farfalle a Putanesca
• Farofa de panko, bacon e limao siciliano

2/4



Réveillon
OCEANIA PARK HOTEL - PRAIA DOS INGLESES

Cardápio de

PROTEÍNAS
• Filé Mignon ao molho de Vinho do Porto
• Bacalhau Espiritual
• Lombo Suíno molho de Ameixas pretas e Castanhas do 
Brasil
• Gigot d’agneau à la Bretonne (paleta de cordeiro a • Gigot d’agneau à la Bretonne (paleta de cordeiro a 
moda da bretonia)

SOBREMESAS
• Mousse de Chocolate Belga
• Tiramissu
• Banoffe
• Sagu de coco com abacaxi grelhado
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OPEN BAR (21h às 4h)
• Água com e sem gás
• Suco de laranja
• Refrigerante normal e light (Coca-Cola e Guaraná)
• Cerveja em lata Heineken
• Vodka – Gin
• Vinho tinto seco da América do Sul• Vinho tinto seco da América do Sul
• Espumante Nacional Brut e Moscatel
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